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Uovo, asparagi, Parmigiano e tartufo
(3 ~ 4 )

24 €

Carciofo alla giudia, pane alle erbe, crema di patate e menta
(4 ~ 10)

18 €

Foie gras con variazione di mele e il suo pain brioche
(3 ~ 4 ~ 5)

29 €

Filetto di coniglio lardellato su crema di peperoni e salsa alla cacciatora 
(10 ~ 14 )

21 €

Polpette fritte di lesso con salsa verde e pomodori
(3~ 4 ~ 14)

18 €

Tart tatin di carciofi  
(4 ~ 10)

19 €



Plin ripieni di genovese, salsa al provolone e variazione di cipolle
(3 ~ 4 ~ 9 ~ 10)

23 €

Gnocchetti con ragù di lepre al ginepro e aria di vino rosso
(4 ~ 9 ~ 10 ~ 14)

26 €

Risotto fave, pecorino e polvere di culatello
(3)

25 €

Mezze maniche all’amatriciana
(3 ~ 4 )

18 €

Mezze maniche gricia e carciofi 
(3 ~ 4)

19 €

Pasta e fagioli al modo di Casa Coppelle con cozze gratinate 
(2 ~ 3 ~ 4 ~ 9 ~ 10 ~ 14)

23 €

Tonnarelli alla puttanesca con tonno marinato e stracciatella di bufala
(1 ~ 3 ~ 4 ~ 9 ~ 10 ~ 11)

28 €

Spaghetti alle vongole veraci
(2 ~ 4 )

25 €

Risotto cacio e pepe con gamberi 
(1 ~ 3 ~ 6 ~ 14)

29 €



Coscia d’anatra confit con funghi saltati su salsa parmentier
(3 ~ 10 ~ 11 ~ 14)

32 €

Tournedos di filetto di manzo al pepe rosa e cognac
(3 ~ 4 ~ 7 ~ 10 ~ 14 ~ 13)

34 €

Petto d’anatra, crema di carote, semi di finocchio e pak choi arrostito
(10 ~ 11 ~ 14)

32 €

Agnello alla scottadito, puntarelle, salsa verde e provola affumicata
(3 ~ 1  ~ 10 ~ 14)

30 €

Bistecca alla griglia con salsa béarnaise e patate al cartoccio con burro al prezzemolo 
(9 ~ 10 ~ 13 ~ 14)

37 €

Guancia di vitella brasata con baby carotte glassate e il suo purè 
(3 ~ 10 ~ 14)

29 €

Filetto di maiale a bassa temperatura in crosta di senape e pistacchi, servito 
con crema di patate dolci e insalatina di cavolo nero all’arancia

(3 ~ 4 ~ 10 ~ 11 ~ 13 ~ 14)

29 €



Carciofi alla romana
12 €

Chips fatta in casa al naturale
(7) 

7 €

Chips fatta in casa cacio e pepe
(3 ~ 7)

8 €

Purè di patate alla francese
(3)

12 €

Ratatouille 
13 €

Spinaci all’agro o ripassati 
10 €

Patate al forno
10 €



Millefoglie all’arancia, crema alla vaniglia e colomba in consistenze
(3 ~ 4 ~ 5 ~ 9)

15 €

Omelette norvégienne: fragole, pistacchi e meringhe al lime
(3 ~ 4 ~ 9) 

14 €

Savarin bagnato al Gran Marnier, crema di ricotta, salsa ai fiori d’arancio e grano cotto
(3 ~ 4 ~ 9 ~ 10)

15 €

Paris-Brest alla nocciola
(3 ~ 4 ~ 5 ~ 9)

15 €

Profiterole alla francese 
(3 ~ 4 ~ 5 ~ 9)

14 €

Crème brûlée alla vaniglia 
(3 ~ 9)

12 €


