
 

 
 

IL MENU’ 
 
 
 

Antipasti - Appetizers 
 
 
 

Carciofo fritto, spuma di ricotta, erbe e corallina 
Fried artichoke, ricotta foam, herbs and corallina salami 

3 ~ 9 
17 € 

 
 

Uovo poché, fave, pecorino e pane al formaggio 
Poché egg, broad beans, Pecorino and cheese bread 

3 ~ 4 ~ 9 ~ 10 

18 € 
 
 

Rombo porchettato e cicoria 
Larded turbot and chicory 

1 ~ 4 ~ 14 

19 € 
 
 

Tartare di manzo Casa Coppelle 
Beef tartare Casa Coppelle style 

4 

28 € 
 
 

Il nostro foie gras con variazione di mele e crumble di amaretti 
Our foie gras, with variation of apples and amaretti crumble 

4  

28 € 
 
 

 
 



 

 
 

IL MENU’ 
 
 
 

Primi – First course 
 
 
 

Cannelloni di ricotta e carciofi, salsa beurre blanc affumicata, borragine e chutney 
di pere 

Ricotta and artichoke cannelloni, smoked beurre blanc sauce, borage and pear 
chutney 

3 ~14 
21 € 

 
 

Cappellacci di zucca, schiuma di mandorle e salvia 

Pumpkin stuffed cappellaccio, almonds and sage foam  
3 ~ 4 ~ 9  

19 € 
 
 

Plin di salsiccia, broccoli, pecorino e nduja 
Sausage stuffed plin, broccoli, pecorino and nduja 

3 ~ 4 ~ 9 
24 € 

 
 

Risotto alla pescatora 
Seafood risotto 

1 ~ 2 ~ 3 ~ 6 ~ 10 
27 € 

 
 

Bottoni di cacio e pepe, piselli, arancia e alıcı marinate 
Cheese and pepper buttons, peas, orange and marinated anchovies 

2 ~ 3 ~ 4 ~ 10 ~ 13 ~ 14 
23 € 

 



 
 
 
 

 
 

IL MENU’ 
 

 
 

Secondi – Main courses 
  
 

 
Broccolo alla vignarola 

Broccoli “vignarola” style 
3  

18 € 
 
 

Ombrina, asparagi, crema al curry verde e spuma di salsa bernese 
Croaker, asparagus, green curry cream and Béarnaise sauce foam  

1 ~ 10  
28 € 

 
 

Costolette di agnello al sesamo, zucchine alla scapece e salsa teriyaki  
Sesame lamb chops, “alla scapece” zucchini and teriyaki sauce 

1 ~ 11 
29 € 

 
 

Pluma di maiale, carciofi in consistenza e Cynar 

Pork pluma, artichokes and Cynar 
3~ 10 

28 € 
 
 

Petto di faraona ai semi misti, pesto di fave e salsa di sedano rapa 
Guinea fowl breast with mixed seeds, broad bean pesto and celeriac sauce 

3 ~ 12 
24 € 



 
 

 

 
 

IL MENU’ 
 

 
 

Dessert 

 

 

Pastiera scomposta 
Destructured pastiera 

3 ~ 4 ~ 9 
13 € 

 

 
Uovo allo yogurt Casa Coppelle 
Egg yogurt Casa Coppelle style 

3 ~ 4 ~ 9 
14 € 

 
 

Foresta nera e sorbetto all'amarena  
Black forest and black cherry sorbet 

3 ~ 9 
13 € 

 
 

Il nostro tiramisù 
Tiramisù Casa Coppelle style 

3 ~ 4 ~ 5 ~ 9 
13 € 

 
 

Paris brest, pere e cioccolato 

Paris brest, pears and chocolate 
3 ~ 4 ~ 9 
16 € 



 
 

	


